Dun gesn eden
Scharrelbo ezgﬁfe/

Met Opperdoezer ronde aardappel, seizoensgroenten J(?ecep/en
& romige Zaanse mosterd dressing

Ingrediénten:

4 x gare scharrell oenﬁ'[e/

250 gram gare Opperofoezer ronde in de schil
90 gram yeéooé/e boude Ofoperwfen

90 gram yeéooé/e koude peafelz

90 gram dubbel yeofop/e tuinbonen

Vi ee/[epe/ bonenkruid

4 ee/fepe[v oﬁ]fo/je

oul en peper

Ingrediénten Zaanse mosterd dressing:

4 ee/fepe[v Laanse mosterd
2 ee/[epe[v azyn

6 ee//epe[v oﬁ]fo/je

i ee/fepe[ ﬁ/fz yesneofen s/a[o/
i ee/[epe[ aéornszk’oop

Alles goed mengen en mooi lobbig houden, de koude gare scharrelhoen dun trancheren

Opperdoezerronde aardappel in geheel in plakjes snijden en aanmaken met 2 eetlepels olijfolie
op smaak brengen met zout en peper, voorjaarsgroenten mengen en op smaak maken met
zout en peper

Met dank aan:
Roland Veldhuijzen | Restaurant Tante Koosje | www.tante-koosje.nl



